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Pectina citrica Sorrento es un coloide natural purificado

compuesto principalmente de acido poligalacturénico

O parcialmente metoxilado. Pectina citrica Sorrento es una
pectina de fraguado medio. Es 100% natural extraida de

) cascara de citricos (E440) corresponde a la clasificacion del
Sistema Internacional de Numeracion de Aditivos Alimentarios
l J ra ‘ r e (INS, en inglés) establecido en el Codex Alimentarius.
/ : :

La pectina Sorrento es un polvo fino de color pardo claro de

facil disolucion, con leve aroma a limén que desaparece al
disolverse en la preparacion.

CITRICA /

Espesante y gelificante en polvo
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AGRICOLA SORRENTO SpA
Cerro Sorrento Lonquen
Comuna de Talagante

Region Metropol tana SORRENTO
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Ingredientes:

Pectina Sorrento es elaborada a partir de céscaras de limones
frescos. Libre de conservantes.

INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion 100g Pectina Sorrento
Energia Kcal 231
Proteinas g 3
Grasa total g 0
Hidratos de carbono g 23
Fibra dietética g 63
Sodio mg 205 g
e-.nu“ﬁﬂ
Elaborado por Agricola Sorrento SpA, Hijuelas Cerro y
Sorrento s/l:l, Lor?quén, Comuna depTaIag:mte, Chile PECTIN}{
MTRICA

Anélisis realizado por Centro Regional de Alimentos Saludables CREAS.

il

Granulometria 95% < mesh 70
pH (Solucion 1%) 2,7

Arsénico 1,5 ppm (RSA OK)
Mercurio 0,02 ppm (RSA OK)
Cadmio 0,01 ppm (RSA OK)

Andlisis realizado por Centro Regional de Alimentos Saludables CREAS,

@ sorrentolonquen.cl @) pectina.cl (M) contacto@sorrentolonquen.cl



Beneficiof

La pectina es un tipo de fibra soluble que se encuentra

de forma natural en frutas y verduras, como manzanasf‘
betabel y frutas citricas, la cual sirve para hidratar las '
heces y suavizarlas para facilitar su salida y mejorar la

flora intestinal, actuando como un laxante natural.

Este tipo de fibra se caracteriza por disolverse en

formar una mezcla de consistencia viscosa en e

estébmago, permaneciendo alli mas tiel
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